Allortlo Sehblommeres ans anserer %ff«"aée

Aus Bierhofs Sudpfanne im Suppentdpfchen serviert (250ml)

In der Pause fiir den Spielmann... (Senf-o0-cino) 690 €

herzhaftes Senfsippchen mit allerlei Senf aus Bautz'ner Landen, gekront von
Milchschaum, dazu hausgebackenes Senfbrot

Manchertlor Rboive Ta afe%f/‘ewfe/{

Minnesangers Lohn 690 €

eine Portion knusprig gebackene Kartoffelspalten
mit feinem Hausquark-Dip

Junkertdpfchen (auch als Wiirzfleisch bekannt) 780¢€

gewdrfeltes Huhn in feiner Sofe,
mit Kasekruste und hausgebackenem Senfbrot

Vietorter Bliittripes and Gomisripes aus den Hofpiton

dos Buautzner Landes

Des Knappen kleiner Salatteller 7190 €
marinierte, gemischte Salate und Gemiise nach Saison

Des Gefolges grofier Salatteller 1290 €

marinierte, gemischte Salate und Gemiise nach Saison
Wahlweise:

Nach ,Zofenart” 16,50 €

mit gebratenen Streifen vom Hahnchen

Nach Art der ,der Bautz'ner Tiirmer* 14,90 €

mit panierten Champignons

Nach ,Gauklerart* 15,80 €

mit gebackenem Mozzarella
All unsere Salaten werden mit hausgebackenem Senfbrot und Dressing serviert.

Hierzu empfehlen wir lhnen unseren Lemberger - Blanc de Noire, WeiBwein halb trocken.



Fleossehbose faa/ﬂe/{f/‘e&aa/&/{ / ae/etew{faé /

Burgfraulein Helenes Lieblingsmahl 15,60€
In Butter geschwenkte Schupfnuden in feiner Tomatensahne mit frischen Lauchzwiebeln,

Cocktailtomaten und zartem Mozzarella Uberbacken

Knecht Berthold mag 13,80 €

Abern (Kartoffeln) mit feinem Kauterquark dazu Lausitzer Leindl, Butter, roten Zwigbelen
und Salatbeiwerk

Wahlweise:
mit deftiger Leberwurst 15,30 €
Lieblingshappen der Bauernmagd 15,80 €

panierte Hirtenkdseecken an Tomatensugo, dazu servieren wir knusprige Kartoffelecken
mit Hausquark-Dip

Die Novizen hevorzugen 13,80 €

Oberlausitzer Senfeier in feiner SenfsoBe, serviert mit Abern (Kartoffeln) und Salatbeiwerk

Lu den vegetarischen Gerichten empfehlen wir lhnen unseren Markus Pfaffmann - Riesling, WeiBwein trocken.

Vom /floﬂaﬁ@aée/( 6/‘/@//5&5’ Sohwein

Spezialitat des alten Wachsoldaten 1790 €

Pikantes Feuerfleisch vom Schweinekamm in Tomaten-PaprikasoBe, dazu werden
Bohmische Knddel gereicht

Gaumenfreude der fahrenden Handler 1920 €

gebratenes Steak mit Wirzfleisch und Kase tberkrustet,
dazu werden euch knusprige Abernstabchen (Pommes Frites) gereicht

Bierhofs Braselteppich 1890 €

knuspriges Schnitzel gefiillt mit fruchtigem Senf, Raucherkése, und saftigem Bacon,
dazu werden Barlauch-Drillinge und Salatbeiwerk gereicht

Ritter Siegberts 16,80 €

Deftige Gritzwurst, mit Sauerkraut und Abern (Kartoffeln)

Hierzu empfehlen wir ein schaumendes Gerstengebrau.



Vom z%ﬂa/‘@aée/( /g/a/te@ Federvich

Leber von edelsten Hofhennen 15,90 €

frisch gebraten, dazu reichlich Zwiebeln und Abernmauke (Kartoffelpiiree)

Der Hofbursche empfiehlt Ihnen unseren Fildefere - Chardonnay, WeiBwein trocken.

Menchertler vom edlon I%f/‘/}(c/

Das Ratsherrn Leibgericht 19,80 €

hausgemachte Oberlausitzer Rinderroulade in feiner Sof3e, dazu werden Béhmische Knédel
und Apfelrotkraut gereicht

Der ,Ratsherr“ genoss zu seinem Leibgericht gern unseren Muschelkalk - Spatburgunder, Rotwein trocken.

Fiirstenmahl 1990 €

deftiges Geschnetzeltes von der Rinder in pikanter Honig-Senf-Sofe mit Pilzen,
Schwarzwurzeln, buntem Paprika, dazu geschweckte Drillinge gereicht

Hierzu empfiehlt der Fiirst gerne einen Pinataro Primitivo di Mandura, Rotwein trocken.

&fa/gxe/(e& aus dem z%fb‘a/éé

Herzogin Frederikes Gaumenschmaus 18,90 €

gebratenes Tilapiafilet (Buntbarsch, Siidsee), serviert auf Spinattagliatelle,
mit Kirschtomaten und feiner Zitronen-Buttersofe

Die Herzogin siiffelte zum Fisch am liebsten einen Lemberger - Blanc de Noir, WeiBwein halb trocken.



